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Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von 

Steiner Mühle AG 
Langnaustrasse 144 
3436 Zollbrück (Schweiz) 

Hauptsitz mit auditierten zentralen Funktionen  

Groupes Minoteries SA, Route des Moulins 31, 1523 Granges-Marnand 

Qualitätssicherung, Einkauf, Verkauf, Marketing, Produkteentwicklung, 
Personalmanagement 
 
 

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:  

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen 
Version 5. 

Tätigkeitsgebiet 

Reinigen, Mahlen, Sortieren, Mischen, Flockieren und Abpacken 
von Getreide, Reis, Müslimischungen, Ölsaaten, Hülsenfrüchten, 
Trockenfrüchte, Pseudogetreide, Zucker und Salz, als 
Losetransport und/oder in Gross- und Kleinverpackungen 

Purification, milling, sorting, mixing and packing of flours, durum, 
rice, oat flakes, cereals, Cornflakes, Musli mixes, oil seeds, pulses, 
special milling products as bulk and/or packaging into large and 
small volumes 

http://www.procert.ch/

